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KUCHEN

o vorgeschnitten in 4 Teile
o0 Rundkuchen in @ 38 cm

S ——— e

= \ Die Kuchen sind nach Vorbild

. Oma's _ traditioneller Rezepturen

g L‘"‘d&““%e" ; zubereitet: Mit Obstsorten,
;_"::""ffu i har = s A0 se A

Die verschiedenen Sorten
werden handwerkilich und
rustikal gebacken.

OLK ApfelGrieRpudding *710
Stick 3,15 kg Male @ 38 x 5,0 cm  Artikel Nr. 6060

Auftauzeit In der Kiihlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca 11 Stunden
Bei Raumtemperatur (2122 °C) ganzer Kuchen ca. 4 Stunden.
Vorgeschnitten in 4 Teile

33,85¢/Stlck*

OLK KirsciMandel *708

Stick 3,30 kg Male @ 38 x 5,0 cm  Artikel Nr. 6057

Auftauzeit In der Kithlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca 12 Stunden
Bei Raumtemperatur(21 - 22 °C) ganzerKuchenca 5 Stunden
Vorgeschnitterin 4 Teile

33,85¢/Stuck*

OLK MohnStreusel *706

Stick 3,50 kg Malie @ 38 x 4,0 cm  Artikel Nr. 6061

Auftauzeit In der Kithlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca 11 Stunden
Bei Raumtemperatur(21 - 22 °C) ganzerKuchenca 4 Stunden
Vorgeschnitterin 4 Teile

33,85€/Stuck*




OLK RhabarbeBaiser *703

Stick 2,90 kg Male @ 38 x 5,0 cm  Artikel Nr. 6040P

[GET

Auftauzeit In der Kilhlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca 12 Stunden
Bei Raumtemperatur(21 - 22 °C) ganzerKuchenca 5 Stunden
Vorgeschnitterin 4 Teile

33,85¢/Stuck*

OLK Pflaumetstreusel *707

Stuck 3,15 kg MalRe @38 x5,0cm Artikel Nr.6067P

Auftauzeit In der Kiihlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca 12 Stunden
Bei Raumtemperatur(21 - 22 °C) ganzerKuchenca 5 Stunden
Vorgeschnittenn 4 Teile

33,85€/Stuck*

OLK Kaséprikose *705 G

Stick 3,70 kg Male @ 38 x 3,5 cm  Artikel Nr. 6059

Auftauzeit In der Kithlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca 12 Stunden
Bei Raumtemperatur(21 - 22 °C) ganzerKuchenca 5 Stunden
Vorgeschnitterin 4 Teile

34,80¢/Stluck*

OLKBlaubeerPudding *704

Stiick3,40kg Mal3e @ 38 x 3,5 cm  Artikel Nr.6060B

Auftauzeit In der Kithlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca 11 Stunden
Bei Raumtemperatur(21 - 22 °C) ganzerKuchenca Stunden
Vorgeschnittenn 4 Teile

34,80€/Stuck*

OLK ButterHefezopf *514 &

Stick 3,70 kg Male @ 38 x 3,5 cm  Artikel Nr. 6060H

Auftauzeit In der Kiihlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca 12 Stunden
Bei Raumtemperatur(21 - 22 °C) ganzerKuchenca 5 Stunden
Vorgeschnittenin 4 Teile

35,45¢/Stuck*
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KUCHEN

0 ungeschnitten
0 Rundkuchen in @ 2428 cm

Auftauzeit BeiRaumtemperatug21 - 22 °C)
ganzerKuchenca 8 Stunden

18,65¢€/Stuck*

Stick 1,75 kg Mal3e @ 26 x 5,0 cm Artikel Nr. 6051E

Auftauzeit: In der Kiihlung {6°C)
ganzer Kuchen ca. 14 Stunde

18,55¢/Stiick* 3



Premium Kasekuchen *494

Stiick 2,15 kg MaRRe @ 28 x 4,5 cm Artikel Nr. 6052K ( A

Auftauzeit BeiRaumtemperatuf21 - 22 °C)
ganzerKuchenca 6 Stunden

17,65¢€/Stuck*

RhabarberStachelbeer :
Baiser Kuchen *470

Stick 1,75 kg Malie @ 28 x 6,0 cm Artikel Nr. 6051R

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (222 °C)
ganzer Kuchen ca. 6 Stunden.

19,40¢/Stuck*

RahmKasekuchen
mit Mandarinen *780

Stiick 2,15 kg MaRe @ 28 x 4,5 cm  Artikel Nr. 6055F

Auftauzeit BeiRaumtemperatu(21 - 22 °C)ganzerKuchen /
ca 8 Stunden

18,65¢/Stuck*

Marmor Gugelhupf *635

Stiuck 1,20 kg MalRe @ 24 x 9,5cm  Artikel Nr. 6055M

Auftauzeit: Bei Raumtemperat{21- 22 °C)
ganzer Kuchen ca. 5 Stunden.

15,95¢/Stuck*

A4
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KUCHEN
0 vorgeschnitten

o0 14 Portionen
o Rundkuchen in @ 28 cm

Erdbeerkuchen *353

Stick 1,75 kg Male @ 26 x 5,0 cm  Artikel Nr. 6055U

Auftauzeit In der Kithlung(6 - 7 °C)ganzerKuchen
ca 14 Stunden

21,30€/Stuck*

gedeckter Apfelkuchen *536

Stick 2,50 kg MalRe @ 28 x 6,0 cm  Artikel Nr. 6061D

Auftauzeit BeiRaumtemperatu(21 - 22 °C)ganzerKuchen
ca 7 Stunden

19,05¢/Stuck*

Kasekuchen *752

Stuck 2,15 kg MalRe @ 28 x 4,5 cm  Artikel Nr. 6062X

Py

Auftauzeit BeiRaumtemperatuf21 - 22 °C)ganzerKuchen
ca 6 Stunden

16,95¢/Stuck*

feinster Apfelkuchen *724

Stiuick2,25kg Malle @28x 6,0cm Artikel Nr.6062V

Auftauzeit BeiRaumtemperatuf21 - 22 °C)ganzerkuchen
ca 7 -9 Stunden

18,95¢/Stuck*




Pflaumenkuchen *147
Stick 1,70 kg Male @ 28 %,0cm Artikel Nr.6063A

Auftauzeit Bei Raumtemperatur21 - 22 °C)ganzerKuchenca 8
Stunden

20,65¢/Stuck*

Kirschkuchen mit Butterstreusel *985

Stick 1,70 kg Male @ 28 x 4,5 cm  Artikel Nr. 6062

Auftauzeit Bei Raumtemperatur21 - 22 °C)ganzerKuchenca. 7 -
8 StundenVorgeschnittenn 4 Teile

20,65¢€/Stuck*

Mandarinen Kasekuchen *545 &=
Stick 2,25 kg Malie @ 28 x 4,5 cm  Artikel Nr. 6061E

Auftauzeit Bei Raumtemperatuf21 - 22 °C)ganzerKuchen
ca 8 Stunden

20,70€/Stlck*

NussSchokeKuchen *416

Stuck 1,55 kg MalRe @ 28 x 6,0 cm  Artikel Nr. 6061N

O] St s 2

Auftauzeit In der Kiihlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca 4 Stunden
20,65€/Stlck*

Zwetschgenkuchen
mit Butterstreusel *982

Stick 1,80 kg Male @ 28 x 5,0 cm  Artikel Nr. 6062M

Auftauzeit BeiRaumtemperatuf21 - 22 °C)ganzerKuchen
ca 7 -8 Stunden

20,65€¢/Stuck*




0 ungeschnitten
o0 Rundkuchen in @ 2428 cm

Birne-HeleneTorte *725

Stuck 2,35 kg MalRe @ 28 x 8,5cm  Artikel Nr. 6050B

Auftauzeit In der Kiihlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca 14 Stunden
29,45¢/Stiuck*

Frankfurter Kranz *549

Stick 1,6(g MalRe @ 24 x 11 cm  Artikel Nr. 6040F

Auftauzeit In der Kithlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca 12 Stunden
32,45¢/Stluck*

HimbeerKaseSahne Torte *778 &

Stick 2,20 kg MalRe @ 28 x 7,0 cm  Artikel Nr. 6054

Auftauzeit In der Kiihlung(6 - 7 °C)ganzerKuchen
ca 14- 16 Stunden

24,90€/Stuck*

HeidelbeerTorte *539

Stuck 2,05 kg MalRe @ 28 x 7,0 cm  Artikel Nr. 6053H

Auftauzeit In der Kiihlung(6 - 7 °C)ganzerKuchen
ca 14-16 Stunden

28,30€/Stuck*

ErdbeerButtermilch-Torte *874
Stiick2,25kg Male @ 28 xa. 7,5cm  Artikel Nr.6055D

Auftauzeit In der Kiihlung(6 - 7 °C)ganzerKuchen
ca 14- 16 Stunden

27,80¢/Stuck*




Mango-JoghurtCrunchTorte *734

Stuck 2,60 kg MalRe @ 28 x 7,5 cm  Artikel Nr. 6053

Auftauzeit In der Kihlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca 14 Stunden e
29,90¢/Stlck* L

MandarinenKaseSahne Torte *360 ? .

Stuck 2,50 kg MalRe @ 28 x 7,0 cm  Artikel Nr. 6053M

Auftauzeit In der Kiihlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca 14 Stunden
24,90€¢/Stlck*

SchokeSahneDuo Torte *907

Stuck 2,0%g Mal3e @ 28 x 7,0 cm  Artikel Nr. 6054D

Auftauzeit In der Kiihlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca 14 Stunden
28,95¢/Stlck*

Schwarzwaldeiirsch Torte *398

Stick 2,15 kg Male @ 28 x 9,0 cm  Artikel Nr. 6050

Gk

Auftauzeit In der Kiihlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca 12 Stunden
24,60¢€/Stuck*

Das Auge staunt, die
Geschmacksknospen jubeln und
man merkt beim ReinbeilSen:
Hier wurde mit
LEIDENSCHAFT gebacken!
Das kénnen nur unsere
EyecatcherTorten sein!
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ORTEN

0 vorgeschnitten
o 12 Portionen
o0 Rundkuchen in @ 24 cm

ChocolateThunder Torte *059

Stick 2,2Kkg MalRe @ 24 x 9,5 cm  Artikel Nr.6052C

Auftauzeit In der Kiihlung(6 - 7 °C)ganzeTorte ca 14 Stunden
25,85¢€/Stluck*

ErdbeerTiramisu Torte *750

Stick 2,00 kg Male @ 24 x 8,5cm  Artikel Nr. 6055T

Auftauzeit: Inder Kiihlung (6 7 °C) ganze Torte ca. 14 Stunden.
27,62€¢/Stuck*

Eierlikor Torte *765 &%

Stick 1,85 kg MalRe @24 x 9,5 cm  Artikel Nr. 60611

Auftauzeit In der Kiihlung(6 -7 °C)ganzeTorteca 11 Stunden
24,85¢/Stuck*

.. Mango-Vanille Torte *768
3 ' Stuck 2,0%g Malle @ 24 x 9,0 cm  Artikel Nr. 6061U

Auftauzeit In der Kiihlung(6 - 7 °C)ganzeTorteca 11 Stunden
23,85¢/Stuck* 9




NussSahne Torte *769

Stuck 1,75 kg MalRe @ 24 x 8,5 cm  Artikel Nr. 6056

Auftauzeit: Inder Kuihlung (6 7 °C) ganzer Kuchen ca. 11 Stundil,‘.“_u :
24,85¢/Stuck*

Stick2,30g

21,90¢/Stlck*

ErdbeerButtermilch-Torte *544

MaRe @ 24 x 8,5 cm  Artikel Nr 6055B

Auftauzeit: Inder Kiihlung (6 7 °C) ganzer Kuchen ¢4 Stunden.

N 1,2,

Kuchenstiick darauf stellen
oder legen

3 SCHRITTEN ZUmM DESSERT:

Frichte / Sauce auf den Teller,
als Spiegel, Schaum od&wirl

Mit Beeren, Nissen, Crunch
oderSauceanrichten- Fertig




Premium RahrrKéase Torte *743

Stick 2,1%g MalRe @ 28 x 4,5 cm  Artikel Nr. 6061R

Auftauzeit Bei Raumtemperatur(21 - 22 °C) ganze Torte ca 6
Stunden

17,80€/Stuck*

=
RibliTorte *810 %
Stick 2,00 kg MalRe @ 24 x 8,0 cm  Artikel Nr. 6050R

Auftauzeit: Inder Kiihlung (6 7 °C) ganze Torte ca.-8 Stunden.
25,85¢€/Stuck*

SachefTorte *396

Stiick 1,50 kg MaRe @ 26 x 6,0m  Artikel Nr. 6040M |

Auftauzeit In der Kiihlung(6 -7 °C)ganzeTorte ca 8 Stunden
33,85¢/Stluck*

SchokeCreme Torte, 4 Schichten *809

Stuck 1,9kg Malle @ 24 x 8,0 cm  Artikel Nr. 6052D

Auftauzeit: Inder Kiihlung (6 7 °C) ganze Torte ca. 8 Stunden.
26,60¢€/Stuck*

Strawberry-Crunch Torte *057

Stuck 1,90 kg MalRe @ 24 x 9,5 cm  Artikel Nr. 6053S N L

Auftauzeit In der Kiihlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca 14 Stunden;‘ v
25,85¢€¢/Stick* .;

L
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SCHNITTEN

0 vorgeschnitten
o 12 -15 Portionen

Apfel-Schnitte *357 &

Stiick 1,95 kg MalRe 28 x 38 x ca. 3,5cm  Artikel Nr. 6061A g o s
Auftauzeit BeiRaumtemperatuf21 - 22 °C)ganzePlatteca 6 Stunden . fg
17,50¢/Stiick* nll
ApfelkuchenSchnitte *090 &% |

e -
Sttick 2,70 kg MaRe 28 x 38 x ca. 4,0 cm  Artikel Nr. 6062A ”" i

Auftauzeit BeiRaumtemperatuf21 - 22 °C)ganzePlatteca 6 Stunden
26,10€/Stick*

ErdbeerButtermilch Schnitte *730

 BR
BT

Stuck 2,0kg Maf3e 19,5 x 29 x ca. 6,0 cm Artikel Nr. 6062E

Auftauzeit In der Kiihlung(6 - 7 °C)ganzeSchnitteca 10 Stunden
24,55¢/Stuck*

HimbeerSchoko Schnitte *365 2

Stuck 1,65 kg Mafl3e 19,5 x 29 x ca. 6,0 cm Artikel Nr. 6062I

Auftauzeit In der Kiihlung(6 - 7 °C)ganzeSchnitteca 11 Stunden
24,55€¢/Stuck*




KirschPudding Schnitte *390 &3

Stuck 2,3Kkg Mal3e 28 x 38 x ca. 3,5 cm Artikel Nr. 6066P

Auftauzeit BeiRaumtemperatuf21 - 22 °C)ganzeSchnitteca. 6 Stunden
28,25¢€/Stuck*

KaseMandarinen Schnitte *741

Stuck 3,2kg Mal3e 28 x 38 x 3,5 cm Artikel Nr. 6062K _ = _ »
Auftauzeit BeiRaumtemperatuf21 - 22 °C)ganzeSchnitteca 8 Stunden ' w‘”
27,40¢€/Stuck*

Mandel-Bienenstich Schnitte *751

Stuck 1,4Kkg Maf3e 19,5 x 29 x ca. 5,0 cmArtikel Nr. 6062B

ot

Auftauzeit BeiRaumtemperatuf21 - 22 °C)ganzeSchnitteca 8 Stunden
24,45¢/Stuck*

PflaumenButterstreusel Schnitte *735

Stuck 2,75 kg Mal3e 28 x 38 x ca. 4,0 cm  Artikel Nr. 6061P

Auftauzeit BeiRaumtemperatuf21 - 22 °C)ganzePlatteca 7 Stunden
24,75€/Stick*

PfirsichMelba Schnitte *440

Stuck 2,15 kg Mafl3e 19 x 29 x ca. 6,0 cm  Artikel Nr. 6062Z

Auftauzeit In der Kiihlung(6 - 7 °C)ganzeSchnitteca 11 Stunden
24,55¢/Stlck*

Tiramisu Schnitte *636

Stick 1,15kg Maf3e 19,5 x 29 x ca. 5,0 cm Artikel Nr. 6062G

Auftauzeit In der Kiihlung(6 - 7 °C)ganzeSchnitteca 10 Stunden -~ . - .
23,30€/Stlck*




SacherSchnitte*456

Stick 1,50 kg MalRe 19,5 x 29 x ca. 5,0 cm Artikel Nr. 6061T

Auftauzeit In der Kiihlung(6 - 7 °C)ganzeSchnitteca 4 Stunden
24,55¢/Stuck*

SchwarzwaldeiKirsch Schnitte *726

Stick 1,5kg Maf3e 19,5 x 29 x ca. 5,5 cmArtikel Nr. 6061S

Auftauzeit In der Kiihlung(6 - 7 °C)ganzeSchnitteca 10 Stunden
24,50¢€/Stuck*

Zitronen-Limetten Schnitte *830

Stiickl,10kg MaRe 19,5x 29 x 3,5cm  Artikel Nr. 6061Z . N :
¢
Auftauzeit In der Kiihlung(6 - 7 °C)ganzeSchnitteca 6 Stunden o , 6"" :
. /:;,0»" « 4
17,90€/Stuck* *

SWEET MATCH
Die fruchtigen Schnitten mit einer Auswahl an Beeren und einer
Kugel Sorbet servieren. Die passenden Frichte und Sorbets
erhalten Sie ebenfalls bei uns.

Ve _» H N ' . . -




0 vorgeschnitten
o 12 Portionen

DoppetSchokomouss€rispyEcke *495

Stuck 1,55 kg Maf3e 19,5 x 29 ca. 5,5cm  Artikel Nr. 6062S

Auftauzeit In der Kiihlung(6 - 7 °C)ganzeSchnitteca 11 Stunden
24,95¢/Stuck*

ErdbeerLemonCrunchyEcke *441 ¢

Stuick 1,90 kg Mal3e 19,5 x 29 x ca. 6,0 cmArtikel Nr. 6062U

<

Auftauzeit In der Kiihlung(6 -7 °C)ganzeSchnitteca 11 Stunden

24,70€/Stuck*

HeidelbeerMascarponeCrispyEcke *391

Sttick 1,9%k Mafe 19,5 X 29 X ca. 5,5 cm Artikel Nr. 6062D o 885002
: W3

Auftauzeit In der Kiihlung(6 - 7 °C)ganzeSchnitteca 12 Stunden . o

24,70€/Stuck*

3 T KirschVVanille-CrossieEcke *346

Stuck 2,05 kg Mafl3e 19,5 x 29 x ca. 6,0 cm Artikel Nr. 6062F

Auftauzeit In der Kiihlung(6 - 7 °C)ganzeSchnitteca 12 Stunden
24,70€¢/Stuck* 15




Mango-JoghurtCrunchyEcke *423

Stuck 1,9%g Mafl3e 19,5 x 29 x ca. 5,0 cmArtikel Nr. 6062J

Auftauzeit BeiRaumtemperatuf21 - 22 °C)ganzeSchnitteca 11 Stunden
24,70€/Stuck*

SaltedCaramelWalnut-CrispyEcke *351 §

Stuck 1,6(kg Mafl3e 19,5 x 29 x ca. 5,0 cmArtikel Nr.6062L

Auftauzeit BeiRaumtemperatuf21 - 22 °C)ganzeSchnitteca 11 Stunden
. 24,70€/Stuck*

Walnut-CrunchEcke *896

Stiuck 1,5Kkg Mafl3e 19,5 x 29 x ca. 5,0 cmArtikel Nr. 6061W

24,70€¢/Stuck*
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JOYQ®
PLATTEN & STREIEEN

TARTE & CAKE

o Platten in 32 Portionen
o Kuchenstreifen in 3 Streifen
o Tarte in 12 Portionen

al YRSt 1dzOKSY aallas

Stiick 2,20 kg MaRe 28 x 3& ca. 2,%em  Artikel Nr. 6062Q 5. -

Auftauzeit BeiRaumtemperatuf21 - 22 °C)ganzePlatteca 6 Stunden
27,85¢€/Stuck*

I

SchokeKuchenstreifen *430

Stuck 1,35 kg Mal3e 28 x 38 x ca. 2,5 cm Artikel Nr. 6062C

Auftauzeit BeiRaumtemperatuf21 - 22 °C)ganzePlatteca 6 Stunden
27,85€¢/Stuck*

Elg
LA

Hy

Schokoladen Tarte *790

Stuck 1,0kg Mal3e @ 28 x ca. 3,0 cm Artikel Nr. 6062R

2

Auftauzeit BeiRaumtemperatuf21 - 22 °C)ganzerKuchenca 2 Stunden =

12,45¢/Stuck*

HimbeerCheesecak&149

izt
O 2k

© Stiick1,475kg MaRe @24x3,8cm  Artikel Nr.6063C

Auftauzeit BeiRaumtemperatu(21 - 22 °C)ganzerKuchen
" ca 6 Stunden

19,70€/Stuck* 17




TAUTIPPS

FUR IHRE BEDARFS
GERECHTEBLANUNG

Backwaren
bei Raumtemperatur

Einzelportion Rundkuchen 1-3 Stunden
Einzelportion Plattenkuchen 1 -3 Stunden
Sahneprodukte

in der Kuhlung

Einzelportion Sahneschnitten 1-3 Stunden
Einzelportion Sahnetorten ohne Frucht 1-3 Stunden
Ungeschnittene Sahnetorten 1 -3 Stunden
Einzelportion MiniTértchen 1 Stunde

Wenn es schnell gehen muss
BACKWARENM Ofen

Alle Backwaren ohne Creme Topping,
Guss oder Uberzug kénnen im Ofen schnell regeneriert werden.3 Sfunden

Wenn es schnell gehen muss
BACKWARENN der Mikrowelle

Einige Produkte konnen flr den Blitzbedarf
in der Mikrowelle aufgetaut werden. 1 -3 Stunden
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KONTAKT

Defri Brudelika GmbH
Handwerkerstral3e 12
77855 AcherrOnsbach

Telefon: 07841 27120
E-Mail: info@defribrudelika.de
www.defri-brudelika.de

Offnungszeiten:
Mo: 8.00-12.00; 13.0017.00
Di- Do: 7.30-12.00;13.0617.00

Fr: 7.00-12.00; 13.0017.00
Sa: 9.00-12.00
So: 10.0411.00

*alle Preise verstehen sich zzgl. der gesetzlichen MwsSt.
/[Text und BildquelleErlenbacheBackwaren GmbH
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