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KUCHEN
o vorgeschnitten in 4 Teile
o Rundkuchen in Ø 38 cm

1

OLK Apfel-Grießpudding *710 

Stück 3,15 kg Maße Ø 38 x 5,0 cm Artikel Nr. 6060

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca. 11Stunden.
Bei Raumtemperatur (21 - 22 °C) ganzer Kuchen ca. 4 Stunden. 
Vorgeschnitten in 4 Teile. 

OLK Kirsch-Mandel *708

Stück 3,30 kg Maße Ø 38 x 5,0 cm Artikel Nr. 6057

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca. 12Stunden.
Bei Raumtemperatur(21 - 22 °C) ganzerKuchenca. 5 Stunden.
Vorgeschnittenin 4 Teile.

Die Kuchen sind nach Vorbild 

traditioneller Rezepturen 

zubereitet: Mit Obstsorten, 

hrj r| A{]ó« 4]ª®j| µ]fq«j|Ú 

Die verschiedenen Sorten 

werden handwerklich und 

rustikal gebacken. 

OLK Mohn-Streusel *706

Stück 3,50 kg Maße Ø 38 x 4,0 cm Artikel Nr. 6061

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca. 11Stunden.
Bei Raumtemperatur(21 - 22 °C) ganzerKuchenca. 4 Stunden.
Vorgeschnittenin 4 Teile.

33,85 ϵ/Stück*

33,85 ϵ/Stück*

33,85 ϵ/Stück*



OLK Rhabarber-Baiser *703

Stück 2,90 kg Maße Ø 38 x 5,0 cm Artikel Nr. 6040P

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca. 12Stunden.
Bei Raumtemperatur(21 - 22 °C) ganzerKuchenca. 5 Stunden.
Vorgeschnittenin 4 Teile.

2

OLK Pflaumen-Streusel *707

Stück 3,15 kg Maße Ø 38 x 5,0 cm Artikel Nr. 6067P

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca. 12Stunden.
Bei Raumtemperatur(21 - 22 °C) ganzerKuchenca. 5 Stunden.
Vorgeschnittenin 4 Teile.

OLK Käse-Aprikose *705

Stück 3,70 kg Maße Ø 38 x 3,5 cm Artikel Nr. 6059

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca. 12Stunden.
Bei Raumtemperatur(21 - 22 °C) ganzerKuchenca. 5 Stunden.
Vorgeschnittenin 4 Teile.

OLK Butter-Hefezopf *514

Stück 3,70 kg Maße Ø 38 x 3,5 cm Artikel Nr. 6060H

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca. 12Stunden.
Bei Raumtemperatur(21 - 22 °C) ganzerKuchenca. 5 Stunden.
Vorgeschnittenin 4 Teile.

OLK Blaubeer-Pudding *704

Stück 3,40 kg Maße Ø 38 x 3,5 cm Artikel Nr. 6060B

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca. 11Stunden.
Bei Raumtemperatur(21 - 22 °C) ganzerKuchenca. Stunden.
Vorgeschnittenin 4 Teile.

33,85 ϵ/Stück*

33,85 ϵ/Stück*

34,80 ϵ/Stück*

34,80 ϵ/Stück*

35,45 ϵ/Stück*



KUCHEN
o ungeschnitten
o Rundkuchen in Ø 24 - 28 cm
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Aprikose-Käse Kuchen *526

Stück 2,20 kg Maße Ø 28 x 4,5 cm Artikel Nr. 6051B

Auftauzeit: BeiRaumtemperatur(21 - 22°C)
ganzerKuchenca. 8 Stunden.

Erdbeerkuchen *474

Stück 1,75 kg Maße Ø 26 x 5,0 cm Artikel Nr. 6051E

Auftauzeit: In der Kühlung (6-7 °C) 
ganzer Kuchen ca. 14 Stunden. 

18,65 ϵ/Stück*

18,55 ϵ/Stück*



Rhabarber-Stachelbeer-
Baiser Kuchen *470

Stück 1,75 kg Maße Ø 28 x 6,0 cm Artikel Nr. 6051R

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21 - 22 °C) 
ganzer Kuchen ca. 6 Stunden.

Premium Käsekuchen *494

Stück 2,15 kg Maße Ø 28 x 4,5 cm Artikel Nr. 6052K

Auftauzeit: BeiRaumtemperatur(21 - 22°C)
ganzerKuchenca. 6 Stunden.

4

Rahm-Käsekuchen 
mit Mandarinen *780

Stück 2,15 kg Maße Ø 28 x 4,5 cm Artikel Nr. 6055E 

Auftauzeit: BeiRaumtemperatur(21 - 22°C)ganzerKuchen
ca. 8 Stunden.

Marmor Gugelhupf *635

Stück 1,20 kg Maße Ø 24 x 9,5 cm Artikel Nr. 6055M

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur(21 - 22 °C) 
ganzer Kuchen ca. 5 Stunden.

17,65 ϵ/Stück*

19,40 ϵ/Stück*

18,65 ϵ/Stück*

15,95 ϵ/Stück*



KUCHEN
o vorgeschnitten
o 14 Portionen
o Rundkuchen in Ø 28 cm
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Erdbeerkuchen *353

Stück 1,75 kg Maße Ø 26 x 5,0 cm Artikel Nr. 6055U

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzerKuchen
ca. 14Stunden.

gedeckter Apfelkuchen *536

Stück 2,50 kg Maße Ø 28 x 6,0 cm Artikel Nr. 6061D

Auftauzeit: BeiRaumtemperatur(21 - 22°C)ganzerKuchen
ca. 7 Stunden.

Käsekuchen *752

Stück 2,15 kg Maße Ø 28 x 4,5 cm Artikel Nr. 6062X

Auftauzeit: BeiRaumtemperatur(21 - 22°C)ganzerKuchen
ca. 6 Stunden.

feinster Apfelkuchen *724

Stück 2,25 kg Maße Ø 28 x 6,0 cm Artikel Nr. 6062V

Auftauzeit: BeiRaumtemperatur(21 - 22°C)ganzerKuchen
ca. 7 - 9 Stunden.

21,30 ϵ/Stück*

19,05 ϵ/Stück*

16,95 ϵ/Stück*

18,95 ϵ/Stück*



Kirschkuchen mit Butterstreusel *985

Stück 1,70 kg Maße Ø 28 x 4,5 cm Artikel Nr. 6062

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur(21 - 22 °C)ganzerKuchenca. 7 -
8 Stunden. Vorgeschnittenin 4 Teile.
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Nuss-Schoko-Kuchen *416

Stück 1,55 kg Maße Ø 28 x 6,0 cm Artikel Nr. 6061N

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca. 4 Stunden.

Zwetschgenkuchen 
mit Butterstreusel *982

Stück 1,80 kg Maße Ø 28 x 5,0 cm Artikel Nr. 6062M

Auftauzeit: BeiRaumtemperatur(21 - 22°C)ganzerKuchen
ca. 7 - 8 Stunden.

Mandarinen Käsekuchen *545

Stück 2,25 kg Maße Ø 28 x 4,5 cm Artikel Nr. 6061E

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur(21 - 22°C)ganzerKuchen
ca. 8 Stunden.

Pflaumenkuchen *147

Stück 1,70 kg Maße Ø 28 x 5,0 cm Artikel Nr. 6063A

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur(21 - 22 °C)ganzerKuchenca. 8
Stunden.

20,65 ϵ/Stück*

20,65 ϵ/Stück*

20,70 ϵ/Stück*

20,65 ϵ/Stück*

20,65 ϵ/Stück*



TORTEN
o ungeschnitten
o Rundkuchen in Ø 24 - 28 cm

Birne-Helene-Torte *725

Stück 2,35 kg Maße Ø 28 x 8,5 cm Artikel Nr. 6050B

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca. 14Stunden.

Frankfurter Kranz *549

Stück 1,60kg Maße Ø 24 x 11 cm Artikel Nr. 6040F

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca. 12Stunden.

Himbeer-Käse-Sahne Torte *778

Stück 2,20 kg Maße Ø 28 x 7,0 cm Artikel Nr. 6054

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzerKuchen
ca. 14 - 16Stunden.

Heidelbeer-Torte *539

Stück 2,05 kg Maße Ø 28 x 7,0 cm Artikel Nr. 6053H

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzerKuchen
ca. 14 - 16Stunden.

Erdbeer-Buttermilch-Torte *874

Stück 2,25 kg Maße Ø 28 x ca. 7,5 cm Artikel Nr. 6055D

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzerKuchen
ca. 14 - 16Stunden.

29,45 ϵ/Stück*

32,45 ϵ/Stück*

24,90 ϵ/Stück*

28,30 ϵ/Stück*

27,80 ϵ/Stück*
7



Mango-Joghurt-CrunchTorte *734

Stück 2,60 kg Maße Ø 28 x 7,5 cm Artikel Nr. 6053

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca. 14Stunden.

8

Mandarinen-Käse-Sahne Torte *360

Stück 2,50 kg Maße Ø 28 x 7,0 cm Artikel Nr. 6053M

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca. 14Stunden.

Schoko-Sahne-Duo Torte *907

Stück 2,05kg Maße Ø 28 x 7,0 cm Artikel Nr. 6054D

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca. 14Stunden.

Schwarzwälder-Kirsch Torte *398

Stück 2,15 kg Maße Ø 28 x 9,0 cm Artikel Nr. 6050

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca. 12Stunden.

Das Auge staunt, die 

Geschmacksknospen jubeln und 

man merkt beim Reinbeißen: 

Hier wurde mit 

LEIDENSCHAFT gebacken! 

Das können nur unsere 

Eyecatcher-Torten sein! 

29,90 ϵ/Stück*

24,90 ϵ/Stück*

28,95 ϵ/Stück*

24,60 ϵ/Stück*



TORTEN
o vorgeschnitten
o 12 Portionen
o Rundkuchen in Ø 24 cm

9

Chocolate-Thunder Torte *059

Stück 2,20kg Maße Ø 24 x 9,5 cm Artikel Nr. 6052C

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzeTorteca. 14Stunden.

Erdbeer-Tiramisu Torte *750

Stück 2,00 kg Maße Ø 24 x 8,5 cm Artikel Nr. 6055T

Auftauzeit: Inder Kühlung (6 - 7 °C) ganze Torte ca. 14 Stunden.

Eierlikör Torte *765

Stück 1,85 kg Maße Ø 24 x 9,5 cm Artikel Nr. 6061I

Auftauzeit: In der Kühlung(6 -7 °C)ganzeTorteca. 11Stunden.

Mango-Vanille Torte *768

Stück 2,05kg Maße Ø 24 x 9,0 cm Artikel Nr. 6061U

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzeTorteca. 11Stunden.

25,85 ϵ/Stück*

27,62 ϵ/Stück*

24,85 ϵ/Stück*

23,85 ϵ/Stück*



Nuss-Sahne Torte *769

Stück 1,75 kg Maße Ø 24 x 8,5 cm Artikel Nr. 6056

Auftauzeit: Inder Kühlung (6 - 7 °C) ganzer Kuchen ca. 11 Stunden.

10

Früchte / Sauce auf den Teller, 

als Spiegel, Schaum oder Swirl

Mit Beeren, Nüssen, Crunch 

oder Sauce anrichten - Fertig

Kuchenstück darauf stellen 

oder legen

1

2

3

Erdbeer-Buttermilch-Torte *544

Stück 2,30g Maße Ø 24 x 8,5 cm Artikel Nr. 6055B

Auftauzeit: Inder Kühlung (6 - 7 °C) ganzer Kuchen ca. 14 Stunden.

24,85 ϵ/Stück*

21,90 ϵ/Stück*



Sacher-Torte *396

Stück 1,50 kg Maße Ø 26 x 6,0cm Artikel Nr. 6040M

Auftauzeit: In der Kühlung(6 -7 °C)ganzeTorteca. 8 Stunden.

Schoko-Creme Torte, 4 Schichten *809

Stück 1,90kg Maße Ø 24 x 8,0 cm Artikel Nr. 6052D

Auftauzeit: Inder Kühlung (6 - 7 °C) ganze Torte ca. 8 Stunden.

Strawberry-Crunch Torte *057

Stück 1,90 kg Maße Ø 24 x 9,5 cm Artikel Nr. 6053S

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzerKuchenca. 14Stunden.

11

Premium Rahm-Käse Torte *743

Stück 2,15kg Maße Ø 28 x 4,5 cm Artikel Nr. 6061R

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur(21 - 22 °C) ganzeTorte ca. 6
Stunden.

Rübli-Torte *810

Stück 2,00 kg Maße Ø 24 x 8,0 cm Artikel Nr. 6050R

Auftauzeit: Inder Kühlung (6 - 7 °C) ganze Torte ca. 6 - 8 Stunden.

17,80 ϵ/Stück*

25,85 ϵ/Stück*

33,85 ϵ/Stück*

26,60 ϵ/Stück*

25,85 ϵ/Stück*



SCHNITTEN
o vorgeschnitten
o 12  -15 Portionen

12

Apfel-Schnitte *357

Stück 1,95 kg Maße 28 x 38 x ca. 3,5 cm Artikel Nr. 6061A

Auftauzeit: BeiRaumtemperatur(21 - 22°C)ganzePlatteca. 6 Stunden.

Apfelkuchen-Schnitte *090

Stück 2,70 kg Maße 28 x 38 x ca. 4,0 cm Artikel Nr. 6062A

Auftauzeit: BeiRaumtemperatur(21 - 22°C)ganzePlatteca. 6 Stunden.

Erdbeer-Buttermilch Schnitte *730

Stück 2,00kg Maße 19,5 x 29 x ca. 6,0 cm Artikel Nr. 6062E

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzeSchnitteca. 10Stunden.

Himbeer-Schoko Schnitte *365

Stück 1,65 kg Maße 19,5 x 29 x ca. 6,0 cm Artikel Nr. 6062I

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzeSchnitteca. 11Stunden.

17,50 ϵ/Stück*

26,10 ϵ/Stück*

24,55 ϵ/Stück*

24,55 ϵ/Stück*
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Kirsch-Pudding Schnitte *390

Stück 2,30kg Maße 28 x 38 x ca. 3,5 cm Artikel Nr. 6066P

Auftauzeit: BeiRaumtemperatur(21 - 22°C)ganzeSchnitteca. 6 Stunden.

Käse-Mandarinen Schnitte *741

Stück 3,20kg Maße 28 x 38 x 3,5 cm Artikel Nr. 6062K

Auftauzeit: BeiRaumtemperatur(21 - 22°C)ganzeSchnitteca. 8 Stunden.

Mandel-Bienenstich Schnitte *751

Stück 1,40kg Maße 19,5 x 29 x ca. 5,0 cmArtikel Nr. 6062B

Auftauzeit: BeiRaumtemperatur(21 - 22°C)ganzeSchnitteca. 8 Stunden.

Pflaumen-Butterstreusel Schnitte *735

Stück 2,75 kg Maße 28 x 38 x ca. 4,0 cm Artikel Nr. 6061P

Auftauzeit: BeiRaumtemperatur(21 - 22°C)ganzePlatteca. 7 Stunden.

Pfirsich-Melba Schnitte *440

Stück 2,15 kg Maße 19 x 29 x ca. 6,0 cm Artikel Nr. 6062Z

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzeSchnitteca. 11Stunden.

Tiramisu Schnitte *636

Stück 1,15 kg Maße 19,5 x 29 x ca. 5,0 cm Artikel Nr. 6062G

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzeSchnitteca. 10Stunden.

28,25 ϵ/Stück*

27,40 ϵ/Stück*

24,45 ϵ/Stück*

24,75 ϵ/Stück*

24,55 ϵ/Stück*

23,30 ϵ/Stück*



Sacher-Schnitte *456

Stück 1,50 kg Maße 19,5 x 29 x ca. 5,0 cm Artikel Nr. 6061T

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzeSchnitteca. 4 Stunden.

Schwarzwälder-Kirsch Schnitte *726

Stück 1,50kg Maße 19,5 x 29 x ca. 5,5 cmArtikel Nr. 6061S

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzeSchnitteca. 10Stunden.

Zitronen-Limetten Schnitte *830

Stück1,10 kg Maße 19,5 x 29 x 3,5 cm Artikel Nr. 6061Z

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzeSchnitteca. 6 Stunden.

14

SWEET MATCH

Die fruchtigen Schnitten mit einer Auswahl an Beeren und einer

Kugel Sorbet servieren. Die passenden Früchte und Sorbets 

erhalten Sie ebenfalls bei uns.

24,55 ϵ/Stück*

24,50 ϵ/Stück*

17,90 ϵ/Stück*



ECKEN
o vorgeschnitten
o 12  Portionen

15

Doppel-Schokomousse CrispyEcke *495

Stück 1,55 kg Maße 19,5 x 29x ca. 5,5cm Artikel Nr. 6062S

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzeSchnitteca. 11Stunden.

Erdbeer-Lemon-CrunchyEcke *441

Stück 1,90 kg Maße 19,5 x 29 x ca. 6,0 cmArtikel Nr. 6062U

Auftauzeit: In der Kühlung(6 -7 °C)ganzeSchnitteca. 11Stunden.

Heidelbeer-Mascarpone-CrispyEcke *391

Stück 1,90kg Maße 19,5 x 29 x ca. 5,5 cm Artikel Nr. 6062D

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzeSchnitteca. 12Stunden.

Kirsch-Vanille-CrossieEcke *346

Stück 2,05 kg Maße 19,5 x 29 x ca. 6,0 cm Artikel Nr. 6062F

Auftauzeit: In der Kühlung(6 - 7 °C)ganzeSchnitteca. 12Stunden.

24,95 ϵ/Stück*

24,70 ϵ/Stück*

24,70 ϵ/Stück*

24,70 ϵ/Stück*



Mango-Joghurt-CrunchyEcke *423

Stück 1,95kg Maße 19,5 x 29 x ca. 5,0 cmArtikel Nr. 6062J

Auftauzeit: BeiRaumtemperatur(21 - 22°C)ganzeSchnitteca. 11Stunden.

Salted-Caramel-Walnut-CrispyEcke *351

Stück 1,60kg Maße 19,5 x 29 x ca. 5,0 cmArtikel Nr. 6062L

Auftauzeit: BeiRaumtemperatur(21 - 22°C)ganzeSchnitteca. 11Stunden.

Walnut-CrunchEcke *896

Stück 1,50kg Maße 19,5 x 29 x ca. 5,0 cmArtikel Nr. 6061W

Auftauzeit: BeiRaumtemperatur(21 - 22°C)ganzeSchnitteca. 8 Stunden.

16

24,70 ϵ/Stück*

24,70 ϵ/Stück*

24,70 ϵ/Stück*



P L AT T E N  &  S T R E I F E N
TA R T E  &  C A K E

o Platten in 32 Portionen
o Kuchenstreifen in 3 Streifen 
o Tarte in 12 Portionen 

17
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Stück 2,20 kg Maße 28 x 38x ca. 2,5cm Artikel Nr. 6062Q

Auftauzeit: BeiRaumtemperatur(21 - 22°C)ganzePlatteca. 6 Stunden.

Schoko-Kuchenstreifen *430

Stück 1,35 kg Maße 28 x 38 x ca. 2,5 cm Artikel Nr. 6062C

Auftauzeit: BeiRaumtemperatur(21 - 22°C)ganzePlatteca. 6 Stunden.

Schokoladen Tarte *790

Stück 1,00kg Maße Ø 28 x ca. 3,0 cm Artikel Nr. 6062R

Auftauzeit: BeiRaumtemperatur(21 - 22°C)ganzerKuchenca. 2 Stunden.

Himbeer-Cheesecake*149

Stück 1,475 kg Maße Ø 24 x 3,8 cm Artikel Nr. 6063C

Auftauzeit: BeiRaumtemperatur(21 - 22°C)ganzerKuchen
ca. 6 Stunden.

27,85 ϵ/Stück*

27,85 ϵ/Stück*

12,45 ϵ/Stück*

19,70 ϵ/Stück*



F Ü R  I H R E  B E D A R F S-
G E R E C H T E  P L A N U N G
Backwaren 
bei Raumtemperatur

Einzelportion Rundkuchen 1 - 3 Stunden

Einzelportion Plattenkuchen 1 - 3 Stunden

Sahneprodukte
in der Kühlung

Einzelportion Sahnetorten ohne Frucht 1 - 3 Stunden

Ungeschnittene Sahnetorten 1 - 3 Stunden

Einzelportion Sahneschnitten 1 - 3 Stunden

Einzelportion Mini-Törtchen 1 Stunde

Wenn es schnell gehen muss
BACKWAREN - im Ofen
Alle Backwaren ohne Creme Topping, 
Guss oder Überzug können im Ofen schnell regeneriert werden.     1 - 3 Stunden

Einige Produkte können für den Blitzbedarf
in der Mikrowelle aufgetaut werden. 1 - 3 Stunden

Wenn es schnell gehen muss
BACKWAREN - in der Mikrowelle

18



KO N TA K T

Defri Brudelika GmbH
Handwerkerstraße 12
77855 Achern-Önsbach

Telefon: 07841 27120
E-Mail: info@defri-brudelika.de
www.defri-brudelika.de

Öffnungszeiten:
Mo: 8.00 - 12.00 ; 13.00 - 17.00 
Di - Do: 7.30 - 12.00 ; 13.00 - 17.00
Fr: 7.00 - 12.00 ; 13.00 - 17.00
Sa: 9.00 - 12.00
So:          10.00 - 11.00

19*alle Preise verstehen sich zzgl. der gesetzlichen MwSt.
//Text und Bildquelle: ErlenbacherBackwaren GmbH


